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Fetern mit Stil ...

... das kulinarische Erlebnis!

Wir sind fir Sie da ...

... von der Beratung uber die Planung bis zur professionellen Durchfiihrung.

Seit mehr als 30 Jahren bieten wir gehobene und
stilvolle Gastlichkeit fir besondere Anlasse.

Unser Engagement bei der Planung von Feiern und
das Feingespdr fur die Bedirfnisse unserer Gaste,
kombiniert mit einer herausragenden Gourmet-
Kiche, garantiert Ihnen ein Erlebnis der
Extraklasse.

lhre

Daniela & Anton Lanz
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Ihr kulinarisches Menii

Um die ausgezeichnete Kiche von Anton Lanz in
voller Qualitat genie3en zu kdnnen, empfehlen wir
ein Gourmet Meni, welches lhnen stilvoll serviert
wird.

Sie haben besondere Vorlieben? Wir haben fir
alle Wiinsche ein offenes Ohr. Gerne kdnnen Sie
mit uns lhre eigenen Vorstellungen besprechen.

,8 Kostlichkeiten fur Genieler” - Flying Buffet

Diese besondere Art des stilvollen Speisen hat sich bei unseren Gasten zu einem sehr beliebten
kulinarischen Erlebnis bei Feiern entwickelt. Es werden hierzu 8 Kostlichkeiten Gber den Abend verteilt auf
kleinen Tellern serviert - alles frisch aus der Kiiche von Anton Lanz. Die Kdstlichkeiten werden auch an der
Bar und an den Stehtischen serviert. Dies erlaubt eine lockere Mischung aus Stehparty und Sitzgelegenheiten

an Tischen.

»3 Kostlichkeiten fur Geniel3er

Biscque vom Edelkrebs mit Hechtkld3chen

*k%

Rahmsuppe von der Brunnenkresse

*k%

Klare Tomatensuppe mit Wachtel-Ei

*k*k

Rahmsuppe von Edelpilzen

*k%k

Maultasche im Safransud

*k*k

Hausgemachte Triiffelnudeln mit Asia-Truffel

*k%

Feine Nudeln mit Garnelen und rotem Curry

*k*k

Carpaccio vom Wildlachs mit Krebs-

Schwanzen
**k*%

Thunfisch mit Wasabi und Soja-Vinaigrette

*k%k

Barenkrebs auf Ingwergemiuse

*k%

Gebratenes Stubenkiiken auf Kartoffelsalat

Wahlen Sie Ihre 8 Lieblingsgerichte ...

Tatar vom Rind mit Wachtel-Ei
*k%
Carpaccio vom Rind mit Balsamico-Essig und
Pinienkernen

*k%k

Saté-Spielichen vom Rind auf Apfel-Chutney

*kk

Gebratene Loire-Wachtel auf Safranrisotto

*k%

Avocado-Mousse mit Tomaten-Apfel-Confit

*kk

Schoko-Chili-Créme-Briilée

*k%

Carpaccio von der Ananas

*k%k

Bayrische Creme mit Himbeeren

*kk

Sorbet von der Holunderblite mit
Holunderblitenbrand

*kk

Sorbet von der Passionsfrucht mit
Mandarinenbrand

Preis pro Person: 66.- Euro
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Thr kulinarisches Menii

,Gourmet Menu mit Tischservice*

Sollten Sie fir Ihre Feier lieber einen kulinarischen Abend mit Tischservice bevorzugen, empfehlen wir ein 3-

Gang oder 5-Gang Gourmet Mendl.

Menuvorschlag 1 (3-Gang)

Klare Tomatensuppe
mit Basilikum und Wachtel-Ei

*kk

Allgauer Roastbeef
mit Sauce Bernaise,
gratinierten Kartoffeln und Kohlrabigemise

*k%

Bayrische Créeme
mit heilRen Himbeeren

Preis pro Person: 42.- Euro

Menuvorschlag 2 (3-Gang)

Marinierter Wildlachs
mit Krebsschwanzen in Estragonbutter

*k%

Stubenkiken mit Feigensenf
und Krautern gratiniert,
an Pfeffernudeln und Ingwergemiise

*k%

Limonen-Quark-Mousse
mit wilden Heidelbeeren

Preis pro Person: 42.- Euro
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Thr kulinarisches Menii

Menuvorschlag 3 (5-Gang)

Gemischte Blattsalate
mit gebratenem Stubenkiken

*kk

Pilzrahmsuppe
mit feinen Gartenkrautern

*k%k

Sorbet von der Passionsfrucht
mit ,Martin’s Mandarinenbrand’

*k %k

Kalbssteak mit frischen Pfifferlingen,
hausgemachten Nudeln und Rahmwirsing

*k%

Schoko-Chili-Créme Brulée
und Sorbet von der Guave
mit Mousse au Chocolat

Preis pro Person: 62.- Euro

Menuvorschlag 4 (5-Gang)

Carpaccio vom allgauer Rind mit
Balsamico, Olivendl und Pinienkernen

*kk

Krebsrahmsuppe
mit Hechtkl6Rchen

*k%

Sorbet von der Holunderblite mit
,Martin’s Holunderbllitengeist’

*kk

Lammfilet, rosa gebraten mit Majorankruste,
Rosmarinrésti und feinen Speckbohnen

*k%

Carpaccio von der Ananas,
mariniert mit Olivendl,
Vanille mit Ananas-Kokos-Eis

Preis pro Person: 62.- Euro

= Einzelne Gerichte kénnen gerne ausgetauscht werden (siehe www.restaurant-lanz.de/Speisekarte)
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Ihre Feier - unsere Riumlichkeiten

Bei uns finden sie den passenden Raum fur lhre Drei verschiedene Raume stehen zur Verfugung:
Feier. Wir bieten ein stilvolles Ambiente bei dem

Sie sich mit lhren Gasten wohlfiihlen. Bei der 1. Historischer Festsaal (bis 80 Personen)
Organissation der Dekoration gehen  wir 2. Restaurant Raume (bis 40 Personen)
selbstverstéandlich auf lhre Wiinsche ein. 3. Smaragd Raum (bis 12 Personen)

Historischer Festsaal

Bis 80 Personen:

Sehr gemitlich und elegant
Flexible Bar / Theke

Dadurch variable RaumgrofR3e
Tafel oder Einzeltische
Historisches Klavier (spielbar)
Musikanlage mit Mikrofon
Separater Raucherraum

A A AR R A7

Restaurant Raume

Bis 40 Personen:

Stilvoll und elegant

Tafel oder Einzeltische

Antiker Flugel

Musikanlage fir Hintergrundmusik
Separate Zigarren-Lounge

A X XA

Smaragd Raum

Bis 12 Personen:

Separater kleiner Raum

Festliche Atmosphére

Tafel mit ansprechendem Mobiliar
Musikanlage fur Hintergrundmusik
Separate Zigarren-Lounge

A XA A7
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Thre Feier von A bis Z

A

Aktivitaten zur Unterhaltung Ihrer Gaste gibt es am Bodensee und im Allgau gentigend. Die Schwierigkeit
besteht nur darin, sich bei der grol3en Auswahl zu entscheiden. Hier ein paar Tips:

Pfanderbahn < Berggipfel « Adlerwarte « Wildpark « www.pfaenderbahn.at

Schiffahrt auf dem Bodensee » www.bsb-online.com

Blumeninsel Mainau « www.mainau.de

Bregenzer Festspiele « www.bregenzerfestspiele.com

Ballonfahrten « www.bodensee-balloener.de

Eistobel « Grinenbach « www.eistobel.de

Zeppelinflug « www.zeppelinflug.de

ANreise mit dem Auto tber A 96 (5 km ab Ausfahrt Weissensberg/Hergensweiler)
Flughafen Friedrichshafen ca. 32 km - http://www.fly-away.de/

Flughafen Memmingen ca. 55 km - www.allgaeu-airport.de

Flughafen Minchen ca. 208 km - www.munich-airport.de

Bahnhof Hergatz 1 km - www.bahn.de

Ambiente schreiben wir ganz grof3. Ob in unserem historischen Festsaal, in unseren stilvollen
Restaurantraumen oder in unserem eleganten Smaragdraum - die individuelle Einrichtung und Liebe zum
Detail erzeugt eine unvergefliche Atmosphéare fur Sie und lhre Gaste.

B

Blumenschmuck: wir arbeiten mit diversen Blumenh&usern in unmittelbarer Umgebung zusammen:
Blumenhaus Wilhelm « Baumgarten 2 « 88138 Hergensweiler « Tel +49-8381-229

Blumen Kaspar ¢ Isnyer Str. 2 « 88239 Wangen ¢ Tel +49-7522-2542

Blumen Sagawe ¢ Bleicheweg 25 + 88131 Lindau « Tel +49-8382-6879

Gerne kdnnen Sie auch lhre eigenen Blumengebinde, - Straul3e, - Dekos mitbringen.

Beratungskosten fallen bei "normalen” Beratungen unsererseits nicht an. Bei aufwéandigeren Feiern,
bei denen wir auch Details mitorganisieren ( Musikgruppen, Programm, usw. ) stellen wir 75 € / Std. in
Rechnung.

C

Candlelight Dinner: Bevorzugen Sie einen romantischen Abend mit lhren Gésten? Dazu bieten wir
Ihnen eine Feier mit dezentem Kerzenschein und einer besonders attraktiven Tisch-Dekoration an. Sie
speisen bei Kerzenschein elegant und unterhaltsam. Ein Ambiente, das unvergesslich bleiben wird. Eine
Candlelight-Feier ist auch besonders schon in der Weihnachtszeit, z.B. als Weihnachtsfeier.

D

DJ'S fiir Inre Feier kénnen von uns vermittelt werden. Es steht auch eine Musikanlage fur Hintergrundmusik
kostenlos zur Verfiigung. Auch ein Klavier ist im Festsaal vor Ort.
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Dekoration: ob Blumenschmuck, Kerzen, feine Tuicher usw. Wir arbeiten seit vielen Jahren mit
Blumenhausern und Deko - Geschaften in der Umgebung zusammen und gehen gerne auf lhre individuellen -~
Wiinsche ein - siehe ,Blumenschmuck'.

E

Etat: Beider Kostenplanung fur lhre Feier sind wir gerne behilflich.

F

Friseure: Friseursalons in der Umgebung:

No0.27 * Charlottenstr. 27 « 88212Ravensburg « Tel + +49-751-3542000
Friseur Salon Kopf * Herrenstr. 35 » 88239 Wangen ¢ Tel +49-7522-6607
Friseur Salon Wiegrand ¢ Ludwigstr. 30 « 88131 Lindau * Tel +49-8382-944563

Fotografen fur Ihre Feier kdnnen von uns gerne organisiert werden. Wir empfehlen:
Atelier David Knipping « Ludwigstr. 30 » 88131 Lindau « Tel 08382-407408

Filme: Das besondere Andenken an Ihren schonsten Tag. Filmprofis werden von uns auf Wunsch
vermittelt.
Kuno Seebal} « Felderstr. 15/2 « 88239 Wangen « Tel +49-7522-7019450

G
H

Hotels findet man in ausreichender Zahl in der Umgebung unseres Gourmet Restaurants. Wir organisieren
auch gerne einen Fahrservice. Fir Brautpaar und Hochzeitsgaste empfehlen wir:

Hotel Mohren « Neuravensburg ¢ Tel +49-7528-9500

Golfhotel « Weissensberg « Tel +49-8389-89100

J

Juwelier: schmuck Kehrer » Wangen » www.kehrer-wangen.de

K

Kinderbetreuung: Damit Ihre Kleinen bei Ihrer Feier nicht zu kurz kommen kimmern wir uns auf
Wunsch auch um eine Kinderbetreuerin am Abend (gegen Aufpreis).

Kosmetik: Kosmetik-Studio Hautnah * HerrenstraRe 5 « 88239 Wangen * Tel +49-7522-21044

Kosten Ihrer Feler: wir machen Ihnen ein detailliertes festes Angebot, das auf Ihre Anforderungen
zugeschnitten ist. Wir helfen lhnen, dass Sie die Kosten im Voraus berechnen kénnen.
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L (Op

Limousine: pas Fahrzeug soll zum besonderen Tag ebenfalls etwas besonders sein. Eine Limousine, ob
Oldtimer oder Luxusauto, gibt es hier zu mieten: www.limos.de

M

Make—up: - siehe ,Kosmetik*

Mu5|kgruppen: Hier kdnnen wir lhnen aus einer Vielzahl aus diversen Bands, Alleinunterhalter,
Showgruppen, DJ'S die passende Unterhaltung fiir lhre Feier vermitteln. Die Kosten fir die Musik bewegt sich
je nach BandgroRe ab 800 € / Abend. Alleinunterhalter, bzw. DJ's ab ca. 300 € / Abend. Reden Sie mit uns -
wir werden mit Sicherheit das Richtige fur Ihre Feier finden.

I\/Ienl'jbesprechung ist im Gourmet Restaurant Lanz immer ein Erlebnis. Durch die langjahrige
Erfahrung mit Feierlichkeiten im eigenen Hause sowie unser Angebot an ausgezeichneten Gourmet-
Gerichten, schopfen wir aus einem breitgefacherten Fundus an Wissen tber die optimale Gestaltung Ihres
Mendis. Von traditionell bis ausgefallen - die Gerichte von Chefkoch Anton Lanz werden Ihre Gaste voll und
ganz begeistern.

Menukarten ksénnen wir fiir Sie kreieren. Gerne kénnen Sie aber auch Ihre eigenen Mentikarten
mitbringen.

N
O
P

Pferdekutschen: Fur Festage ideal: mit schon geschmiickten Pferdekutschen zum Restaurant fahren.
Gerne vermitteln wir die passenden Kutschen.

Martin Meyer « Grub * Neuravensburg ¢ +49-7528-7355

Fuhrhalterei Uwe Schmidt « Leutkirch « www.fuhrhalterei-schmidt.de

Q
R

S

Sperrstunde gibts im Gourmet Restaurant Lanz eigentlich keine. Wir schenken bis 3 Uhr friih aus; falls
Sie gerne langer feiern méchten, so ist dies hach Absprache mit Sicherheit machbar.

Saalmiete gibt es bei uns nicht.
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|

Stehempfang: Gerne begruRen wir Sie und Ihre Gaste mit einem Glaschen Champagner, Sekt, p
Prosecco oder einem Aperitif in unseren Raumlichkeiten oder anderswo. Auch Kaffee und Kuchen servieren
wir Ihnen nachmittags sehr gerne. G

T

)
)

—/

Tischplane: Tischplane stellen wir fiir Sie basierend auf lhren Anforderungen gerne zusammen. Wir
bieten Ihnen zahlreiche Variationen. Vertrauen Sie auf unsere langjahrige Erfahrung, in der wir das
Wohlbefinden unserer Gaste nie aus den Augen verlieren.

Tischkarten: ralls Sie Tischkartchen benétigen, so arbeiten wir mit diversen Designern und Druckereien
in der Umgebung zusammen. Sie kénnen natirlich diese auch gerne selber mitbringen. Wir emfehlen:
Druckerei Kleb « Haslach bei Wangen « www.druckerei-kleb.de

U

Ubernachtungsmaglichkeiten - siehe Hoter

Unterhaltung: - siehe ,Aktivitaten*

V

Vegetarier sind im Gourmet Restaurant Lanz gut aufgehoben. Gerne bekochen wir lhre vegetarischen
Gaste mit besonderen, fleischlosen Gerichten.

W

\Welin: Mit seiner langjahrigen fundierten Erfahrung, wird Anton Lanz Sie gerne bei der Auswahl lhrer Weine
beraten. Die Abstimmung im Detail mit den servierten Gerichten, sowie die Geschmacksrichtungen des
Brautpaars und der Gaste, bertcksichtigen wir selbstverstandlich.

Z

Zeppelinflug: Mit dem Zeppelin schweben - Blick von oben, sanft und ruhig entlang der Alpen, lber das
grune Allgau und Uber den Bodensee - ein einzigartiges Flugerlebnis aus der Vogelperspektive. Grol3e
Panoramafenster sorgen fiir eine eindrucksvolle Sicht von allen Platzen aus. Laden Sie bis zu 12 Gaste auf
Ihr Schiff ein.
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